INSTRUGCAO NORMATIVA N°
51/2002

Novos limites e desafios

Santa Rosa, Junho de 2011

DADOS ESTATISTICOS RS
MAPA




PRODUGCAO - LEITE PASTEURIZADO/LEITE UHT - SIF/IRS
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INDUSTRIAS QUE REALIZAM ANALISES NA RBQL - Dez/10

_ REALIZAM REALIZAM ANALISES A
ANALISES DE 100% DE PARTE DOS SEUS NAO REALIZAM TOTAL
ESTADO DOS PRODUTORES PRODUTORES ANALISES DE INDUSTRIAS

RS 93 (95) 0(2) 3(0) 96 (97)
SC 73 al 0 74
PR 69 36 0 105
SP 83 2 2 87
RJ 31 0 0 31
ES 16 0 0 16
MS 28 2 2 32
MT 12 17 9 38
MG 306 57 9 372
DF 2 0 0 2
GO 56 31 3 90
RO 4 14 29 47
TO 9 3 ak 13
CE 0 8 0 8

Pl 4 0 0 4
RN 4 2 0 6
PB 7 0 2 9
AL 4 0 2 6
AM 1 0 0 al,

~
o)

PORCENTAGEM DE ENVIO DE AMOSTRAS
AOS LABORATORIOS - DEZ-10
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DEMONSTRATIVO DO NUMERO DE
INDUSTRIAS QUE ENVIAM AMOSTRAS AOS
LABORATORIOS DA RBQL

O REALIZAM ANALISES DE 100% DOS PRODUTORES
= REALIZAM ANALISES DE PARTE DOS SEUS PRODUTORES
o NAO REALIZAM ANALISES

*

Em %
Ref. Dez/2010

RBQL

ATENDIMENTO AOS PADROES LEGAIS E
NORMATIVOS VIGENTES

Apresentacao LANAGRO/MG
IV CBQL - Set/2010



RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACI\O
CONTAGEM DE CELULAS SOMATICAS (CCS)

Sul, Sudeste e Centro-
oeste
Nordeste

I aximo 1.000.000 CS/mL

11712005
11712007
11712008
11712010
11712011
11712012

P waximo 750.000 CS/mL

Maximo 400.000 CS/mL

Médias geométricas de um periodo de trés meses, com pelo menos um
resultado por més.

Apresentacao LANAGRO/MG - IV CBQL Set/2010

RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACAO
CONTAGEM BACTERIANA TOTAL (CBT)

1712005
117 12007
172008
1712010
17712011
1712012

Sul, Sudeste e Centro-
oeste

Nordeste

B vaximo 1.000.000 UFC/mL

I aximo 300.000 UFC/mL (tanque) e méaximo de 100.000
UFC/mL (animal individual)

Maximo 750.000 UFC/mL

Apresentacdao LANAGRO/MG - IV CBQL Set/2010



RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACAO
Gordura - Minimo 3,0 g/100 g (IN 51:2002)

PERCENTUAL DE ATENDIMENTO SEGUNDO INSTR. NORMATIVA 51:2002
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RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACAO
Proteina total - Minimo 2,9 g/100 g (IN 51:2002)

PERCENTUAL DE ATENDIMENTO SEGUNDO IN 51:2002
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RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACRO
Lactose — Minimo 4,3 g/100 g (RIISPOA)

PERCENTUAL DE ATENDIMENTO SEGUNDO RIISPOA
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RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACAO
Sélidos nao gordurosos — Minimo 8,4 g/100g

PERCENTUAL DE ATENDIMENTO SEGUNDO IN 51:2002
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Dados RS — Janeiro/2011 (%)

118 17.15 0,37

® Fora padréo
50 88,2 82,85 bt

= Dentro padrdo

Gordura Proteina Lactose ESD

Dados RS — Janeiro/2011 (Média x Padré&o)

= Média
Padréo

Gordura
Proteina
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RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACRO
Cont. células somaticas — Max. 750.000 CS/mL

PERCENTUAL DE ATENDIMENTO SEGUNDO IN 51:2002
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RBQL - ATENDIMENTO A LEGISLACAO
Cont. padrao em placas - Max. 750.000 UFC/mL

PERCENTUAL DE ATENDIMENTO SEGUNDO IN 51:2002
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Dados RS — Janeiro/2011 (%)
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80

% de produtores que ndo atendem ao padrao da IN 51 no RS
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RIO DE JANEIRO
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MATO GROSSO
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GOIAS
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ANALISES FORA DO PADRAO CBT ANALISE FORA DO PADRAO CCS

INSTRUCAO NORMATIVA N° 51/2002

= A aplicacdo da Norma ndo se restringe a coleta e
envio de amostras a RBQL, engloba também:

= Cadastramento de Produtores no SIGSIF;
= Programa de Coleta a Granel abrangendo:

=Programa de Educa¢éo Continuada dos participantes;

=Programa de Controle da Qualidade da matéria prima por
conjunto de produtores e, quando necessario, por
produtor;

=Rotas de linhas de leite com mapas de localizagéo.

18



OFICIO CIRCULAR DIPOA N° 09/08

» 0O Programa de Coleta a Granel das
industrias deve contemplar:
1. Informacgdes sobre os produtores:
* Nome;
* Volume e tipo de leite;
« Capacidade e tipo de refrigeracao;

« Numero de registro no Cadastro Nacional de Produtores
de Leite-SIGSIF;

* Horario e frequéncia de coleta;
 Linha de coleta da qual faz parte;

* No caso de tanque comunitario, a identificacéo do
responsavel e demais produtores usuérios do mesmo

OFICIO CIRCULAR DIPOA N° 09/08

2. Rotas das linhas de coleta de leite, inseridas
em mapas de localizagdo, opcionalmente
com indicacédo descritiva de acesso.

— Identificagdo do veiculo e do transportador
responsavel pela coleta de cada linha.

19



OFICIO CIRCULAR DIPOA N° 09/08

3 - Programa de Controle de Qualidade de Matéria
Prima:

— Procedimento de coleta a granel, desde os equipamentos
dos carros tanque (tipo da mangueira coletora, caixa
isotérmica, protecdo da ponteira e conexao, régua, etc.);

— Higienizacao prévia dos caminhdes transportadores;

— Boas préticas de coleta a granel (descrever o procedimento
da coleta);

— Verificagbes e andlises que sé@o efetuadas no momento da
coleta (temperatura e alizarol: como séo feitas, quais o0s
padrbes da empresa de aceitacdo do leite na propriedade
rural, qual o procedimento adotado quando esta fora deste
padréo);

— Colheita e transporte de amostras individuais;

— Higienizacao dos veiculos coletores apds cada descarga;

OFICIO CIRCULAR DIPOA N° 09/08

Treinamento dos transportadores (tépicos
abordados, freqUéncia, carga horaria e listas de
presenca);

Uso de wuniformes e higiene pessoal dos
transportadores;

Descricdo de procedimentos de coleta e transporte
das amostras para envio aos laboratorios da RBQL,
identificando o agente de coleta e a frequéncia das
mesmas;

Critérios para aceitacdo e destinacdo da matéria
prima ndo conforme, apos andlise de selecdo na
plataforma de recepcao, respeitando a legislacao
sanitaria e ambiental vigente.

20



OFICIO CIRCULAR DIPOA N° 09/08

4 - Programa de Educacdo Continuada dos Produtores.

— Descrigdo sucinta das instalagdes, equipamentos e procedimentos
de ordenha, localizagdo e higienizagdo dos refrigeradores e
qualidade da agua da propriedade preconizados pela empresa.

— Controle sanitario dos rebanhos.

— procedimentos adotados pelo corpo técnico/responsavel técnico da
empresa apos o recebimento dos resultados dos laboratdrios da
RBQL — como séo avaliados os resultados mensais, como é feita a
comunicacdo dos resultados aos produtores (correspondéncia,
visita do técnico, através de observagdo no corpo da nota fiscal,
etc..) e providéncias em relacdo aos produtores que apresentaram
resultados fora dos padrées regulamentares ou da empresa (quando
mais rigidos do que os regulamentares) e quais as orientagdes
técnicas aos produtores quando o leite estiver fora do padrdo para:

— 1. composicao;
2. contagem de células sométicas (CCS);
3. contagem bacteriana total (CBT).

OFICIO CIRCULAR DIPOA N° 09/08

4 - Programa de Educacao Continuada dos
Produtores.
» Anexar modelos de informacdes, cartilhas, etc.;

» Descrever o0s procedimentos em caso de
continuidade de resultados fora dos padroes.

* Outras informacgdes importantes relacionadas a
educacdo continuada dos produtores (cursos,
palestras - relacionar tdpicos e listas de
participantes, pagamento por qualidade como
ferramenta educativa, etc.).

21



QUALIDADE DO LEITE

E A qualidade do Leite é o conjunto de
caracteristicas responsaveis pela aceitacdao do
produto no mercado

F Prioridade: a qualidade do leite cru

&  “Na&ao é possivel melhorar a qualidade do leite apds a
ordenha. O melhor que podemos fazer é evitar que a
qualidade do leite se perca no caminho entre o Ubere e
o consumidor.”

J. W. Diirr, 2004

QUALIDADE DO LEITE

LEITE DE BOA QUALIDADE:

Sabor agradavel

Alto valor nutritivo

Auséncia de agentes patogénicos
Auséncia de contaminantes

Baixa contagem de células somaticas
Baixa carga bacteriana

Definicdo de Qualidade do Leite (Fonseca & Santos, 2000)

22



Contagem de Células Somaéaticas

» O que sao Células Somaticas ?
» Diferentes tipos de células do
corpo presentes no leite;
» A maioria sdo células de defesa.
» Porque aparecem no leite ?

> Mastite

CONTAGEM DE CELULAS SOMATICAS

e Porque monitorar?
- Avaliagao do nivel de mastite do

rebanho:
CCS do tanque % de quartos % de perdas de
infectados producéo
200.000 6 0
500.000 16 6
1.000.000 32 18
1.500.000 48 29




Efeitos da CCS

> Prejuizos ao produtor rural:

= Valor da producao de leite perdida:
66% do total;

» Descarte prematuro de vacas: 22,6%
do total;

= \Valor do leite descartado com
residuos: 5% do total;

= Despesas com veterinario e
tratamentos: 5,6% do total

EFEITOS DA CCS SOBRE A
COMPOSICAO DO LEITE

e Diminuigao nas concentracoes dos
principais componentes do leite:

- Gordura;
- Lactose;
- Caseina

eAumento de:
e protéinas séricas;
e pH, sédio e cloro.

24



EFEITOS DA CCS SOBRE A
COMPOSICAO DO LEITE

Componente CCS (x 1.000 cél/mL) Razéo da
(g/200mL) mudanca
<100 <250 500 -1.000 >1.000
Lactose 4,9 4,74 4,6 4,21 Re(;!ugéo de
sintese
Caseina 2,81 2,79 2,65 2,25
Gordura 3,74 3,69 351 3813
Proteina do soro 0,81 0,82 1,10 1,31
Soroalbuminas 0,02 0,25 0,23 0,35
Passagem
Cloro 0,091 0,096 0,121 0,147 do sangue
Sédio 0,057 0,062 0,091 0,105
Potéssio 0,173 0,180 0,135 0,157
pH 6,6 6,6 6,8 6,9

Fonte: Schallibaum, 2001

CCS E QUALIDADE DO LEITEE
DERIVADOS

* Queijos:
» Reducéo no rendimento industrial;
» Aumento do conteudo de agua no coagulo;
» Alteragdes negativas nas propriedades sensoriais;

> Baixa taxa de enrijecimento do céagulo e defeitos
de textura;

» Elevada perda de sélidos no soro;
» Aumento do tempo para formacao do coagulo

25



CCS E QUALIDADE DO LEITEE
DERIVADOS

* Leite em po:
» Alteracdo da estabilidade térmica;
» Reducéo do prazo de vida util;
> Sabores indesejaveis no produto final.

* Manteiga:
» Qualidade sensorial prejudicada: sabor rancoso e oxidado;

* Leite UHT:
» Reducdo do tempo para inicio da gelatinizacao.
* logurte:

» Inibic&o de crescimentos de mo utilizados na fabricagéo do
produto.

CONTAGEM BACTERIANA TOTAL

» Representa a quantidade de bactérias presentes

no leite.
+ Como as bactérias contaminam o leite ?
» Presenca de mastite;
» Ordenha suja;
» Equipamentos sujos;

» Maos sujas.

Fonte: PIRES, 2002
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EFEITOS DA CBT

» Alteracdes do leite ocasionadas por
microrganismos:
» Grupo proteolitico;
» Grupo sacarolitico;
» Grupo lipolitico;
« Riscos a saude publica:
» Mo patogénicos: S. aureus, L. monocytogenes,

E. coli, Bacillus cereus, Clostridium
perfringens;

AlteracBes do leite ocasionadas por microrganismos

Produto Psicrotréficas no leite cru | Consequéncia
(UFC/mL)
Leite UHT 7,9x 10 Gelificacéo apés 20 semanas
7,9x10°=1,5x 10° Gelificagdo ap6s 2-10
semanas, desenvolvimento

gradual de sabores e odores
desagradaveis como amargo e
de sujo

Leite em po e leite liofilizado 1,9x10°-1,0x 10 Estabilidade térmica reduzida;
leite reconstituido com maior
capacidade de formar espuma
Leite pasteurizado 3,1x10° Sabor e aroma inferiores
quando comparado com leite e
pasteurizado oriundo de leite
cru fresco

1,0x10°71,0x 10 Vida de prateleira reduzida;
aumento de sedimentagdo em
trocadores de calor

Queijos duros 3,1x10°=3,1 x 10 Ranco

3,1x107-1,9x 10° Defeitos de sabor e aroma, com
predominancia de sabor de
rango e de sab&o; reducdo no
rendimento de queijos

Queijo cottage 1,0x 10°-6,3x 10 Correlagao direta entre
contagem de psicrotréficos no
leite cru e sabor amargo
Manteiga Né&o determinado Desenvolvimento mais rapido
de rancidez em manteiga feita a
partir de leite cru armazenado
sob refrigeragdo que em
manteiga feita com leite fresco;
atividade  de ipase de
Pseudomonas em manteiga
congelada

logurte 3,9x10"-6,3x 10 Sabor e odor de fruta, amargo e
sujo, dependendo da microbiota




UM GRANDE NEGOCIO
AINDA MELHOR

PROGRAMA NACIONAL DE MELHORIA
DA QUALIDADE DO LEITE - PNQL

HISTORICO:

EA partir do ano de 1996, na EMBRAPA
— Gado de Leite, por iniciativa do
Ministério da Agricultura (MAPA),
Comunidade Cientifica e Académica,
Setores Produtivo e Industrial de leite,
deram inicio as discussdoes do PNQL

E Portaria N° 56/1999;

E Instrucdo Normativa N° 51/2002.
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O QUE VAI ACONTECER?

« Em estudo pelo DIPOA.

 Consideracoes:
— Grande numero de produtores fora dos padroes;
— Potencial excluséo de produtores;
— Descrédito da legislacao;
— Mercado internacional,
— Carater ndo punitivo;
— Desestimulo a quem se adaptou.

PAGAMENTO POR QUALIDADE

+ Ainda pouco implementado

« Concorréncia com empresas que ndo pagam por
qualidade

* Vincular a instrumentos de politicas publicas
(Camara Setorial do Leite)

* Clinica do Leite/USP (Laerte Cassoli)

— Empresas que pagam por qualidade: 8% do leite fora
dos padrdes (demais: 25%);

— Agente de coleta: treinamento (6% falhas) — demais
18%.
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PAGAMENTO POR QUALIDADE

« FMVZ/USP (Marcos Veiga)

— Empresas que investiram em treinamento,
melhoria de procedimentos e valorizacdo da
qualidade: 90% produtores ja atendem padrédo
de CBT de 100.000 UFC/ml.

— Programas de qualidade: transparéncia
(laboratério oficial), envio resultados ao
produtor e assisténcia técnica.

PAGAMENTO POR QUALIDADE

 Diagnostico da Cadeia Produtiva do Leite
em Goias:
— Produtores querem:
« Assisténcia técnica
« Pagamento por qualidade
« Oferta de financiamento.
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PNQL
PRINCIPIOS:

EComprometimento de todos
Melhoria da Qualidade os elos da cadeia produtiva e
das diversas esferas do poder
publico

EFiscalizagdo para assegurar o
atendimento a novos
parametros de qualidade do
leite

ERemuneragdo da matéria-
prima segundo a qualidade

ETreinamento e divulgacao do
programa

CONCLUSAO

« Limites conhecidos desde 2002;
« Desafios também nédo sdo novos;
- Importancia do momento: DISCUSSAO

!

Novas ideias para as ja conhecidas solugoes



milene.ce@agricultura.gov.br

UM GRANDE NEGOCIO
AINDA MELHOR
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